WRENKH

ALLE SPEISEN ZUM MITNEHMEN

Tagessuppe 4,50
Taglich wechselnde, vegetarische Suppe
VEGETARISCH

Spargelcremesuppe 6,50
Weil3e Spargelcremesuppe mit Spargelgemuse

und Kurkuma-Croutons

VEGETARISCH, A, G, L

Kimchi 6,50
Koreanisch fermentiertes Chinakohl-Gemise

mit Frihlingszwiebel, Nori und geréstetem Sesam
VEGAN, N

Yakitori 8,50
Gegrillte Hihnerspiel3e in japanischer Sauce

mit Sesam und Lauch

AF N, 0

Spinat-Knédel 9,50
Erdapfelknédel mit Spinatfille

auf WeilBweinsauce mit Knusprigen Kapern

VEGETARISCH, A, G

Gliicksalat 13,50
Gemischter Blattsalat, Rapsol-Dressing, klein 9,50
knuspriger Buchweizen, gebratener Rauchertofu,
Hirtenkase

VEGETARISCH, A, F, G, M

Wrenkh-Salat 13,50
Gemischter Blattsalat, Rapsol-Dressing, klein 9,50
knusprige Polentawdrfel, gebratener Rauchertofu,
Parmesan

VEGETARISCH, A, F, G, M

Steirischer Salat 13,50
Gemischter Blattsalat, Kernol-Dressing, klein 9,50
knuspriges Quinoa, gebratener Rauchertofu

VEGAN, A, F, M

Steak Salat 18,00
Gemischter Blattsalat, Balsamico-Dressing, Klein 12,50
hausgemachte Koriander-Salsa und

gebratene Mini-Steaks

GLUTENFREI, M, O

Kimchi-Quinoa Grést’l 13,50
Pfannengrost’l aus Pilzbratwirstel,

Rauchertofu, Quinoa, Sesam, Nori und Kimchi

VEGAN A, F, N

Trofie Genovese 14,50
Ligurische Pasta mit Basilikum Pesto

und frisch gehacktem Bérlauch

AG

Wild Sugo 15,50
Niederosterreichische Jagd, Rehwild oder

Wildschwein mit Wurzelgemusejus und Orecchiette.
Nach Verfugbarkeit

A G, L

Chia-Pudding 6,00
Mit roten Beeren
VEGAN, GLUTENFREI

G’wuzelte Mohnnudeln 7,50
Mohnnudeln auf Honigbutter und Beerenconfit
ACG



